
 

A dvent 

Zutaten: 
200 g Butter, 125 g Zucker, 1 Vanillin-Zucker, 1 Eigelb, 

1  Zitrone (ungespritzt), 250 g Mehl, 2 EL Milch, 100 g 

Mandelstifte, 100 g Rosinen, 100 g Zitronat, fein 

gewürfelt, 50 g Orangeat, fein gewürfelt, Puderzucker 

 

Zubereitung: 
Butter schaumig rühren, Zucker, Eigelb und geriebene 

Zitronenschale nach und nach hinzufügen. Das Mehl 

auf die Masse sieben und mit Mandeln, Rosinen, 

Zitronat und Orangeat vorsichtig unterheben. 

Teighäufchen auf ein gefettetes Backblech setzen 

und bei mittlerer Hitze ca. 15 Minuten backen. Nach 

dem Erkalten mit Puderzucker bestäuben.  
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